
ブラックトリュフ〜オイルとパルメザン

溢れるチーズ〜ホットサルサ乗せ

シナモン香るスパイシービーフカレー

溺れる甘さのメープルバター

ADVANCE
先付けの一品

DESSERT
食後のデザート

POTATO FRIES
揚げたてポテトフライ

KOKAGE
F O O D  M E N U

価格は税込価格です
別途チャージ料　500円を頂戴致します

ナッツとドライフルーツ

道産クリームチーズと3種ハムの盛り合わせ

ASSORTED MEAT
PLATTER
肉料理

2種のグリルチキンと道産ナチュラルチーズ

ミックスナッツと日替わりのドライフルーツ

2種類のハムと北海道産のクリームチーズを一緒に（バゲット付き）

モッツァレラとリコッタチーズのバジルソース

クワトロフォルマッジ・ビアンカ

トマトと国産バジルのマルゲリータ

【期間限定】内容はQRコードメニューからご確認下さい

KOKAGEパフェ

生チョコレート

本日のアイスクリーム

自家製コーヒーゼリー

焼きたてワッフル（バナナブリュレ）

大人のアフォガード※アルコール入り

（カルーア、紅茶、巨峰）

ハモンセラーノハムを薔薇の花びらのように見た⽬も鮮やかな⼀⽫

OPENから変わらないポテトフライの定番フレーバー

ひりつく辛さととろけるチーズがクセになる一品

香りから楽しむ、お酒が進むポテトフライ

メインにもデザートにも、女性人気NO.1フレーバー

ハーブで仕上げたグリルチキンと、炭火で仕上げた鶏ハラミ

KOKAGEならではの新鮮サラダと、その日オススメのチーズを

KOKAGE発！当店を代表する夜パフェの原点
朝7時から営業する当店をイメージした一⽫。⾒た⽬も味も人気NO.1
その他のオリジナルパフェは別紙をご覧くださいませ

おつまみにもデザートにも、嫌いな人はいない生チョコ盛り

KOKAGEでは常に無添加のアイスをご用意。あ客様の推しは？

KOKAGEの毎日仕込みのコーヒーゼリーをリッチバニラと共に
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APPETIZER
前菜

道産モッツァレラチーズのカプレーゼ

スモークサーモンと黒オリーブのカルパッチョ

ハモンセラーノロゼプレート

北海道産のモッツァレラブッファレラとフレッシュなトマト

スモークしたサーモンをカルパッチョ仕立てでさっぱりと仕上げました

SOUP
スープ

【数量限定】本日の自家製スープ
日替わりでご⽤意。内容はスタッフへお尋ねください

生地にこだわった定番のマルゲリータ。たっぷりの道産チーズと

PIZZA
焼きたてピザ

ジェノベーゼ初心者も満足の食べやすいバジルソース

4種類のチーズをたっぷりと使い、お好みではちみつをかけて

その時旬の食材を使ったオススメピザをご用意

昼KAGEの超人気メニューを夜KAGEで

KOKAGEのバニラアイスをお好みのリキュールでアフォガードにして
＋330円でエクストラチーズをトッピング出来ます

770-

990-

990-

990-

1,320-

990-

ALL 2,200-

ALL 990-

1,540-

1,540-

990-

770-

770-

990-

1,100-



ALL 770-

カルーアコーヒー

薄野（すすきの）珈琲

紅茶（ティフィン　ティー　リキュール）

緑茶（ヘルメス　グリーンティー）

FRUIT COCKTAIL
フルーツカクテル

OTHER
ジン　&　ラム酒　&　ウォッカ

CUSTOMIZE＋110YEN
【生フルーツ】
・いちご
・オレンジ
・りんご
・キウイ
・バナナ
・レモン
・ライム ※ 口頭でもお伺い致します

COFFEE & TEA
珈琲・紅茶カクテル

KOKAGE
C O C K T A I L  M E N U

価格は税込価格です
別途チャージ料　500円を頂戴致します

Free Drink

アルコール飲み放題2,000-　ビール付き＋500-

120分飲み放題 ラストオーダー20分前

みかん（國盛　みかん）

白桃（奏）

ピーチ（レリティエ　ギュイヨ　ペシェ）

いちご（レジェクレームドストロベリー）

ぶどう（クレームド巨峰　紫）

マスカット（ミスティア）

マンゴー（マンゴヤン）

ライチ（ディタ）

カシス（レリティエ　ギュイヨ　カシス）

ハーブ（カンパリ）

梅酒（あらごし or　角玉）

キティ（赤ワイン　＊　ジンジャー）

カリモーチョ（赤ワイン　＊　コーラ）

オペレーター（白ワイン　＊　ジンジャー）

スピリッツァ（白ワイン　＊　炭酸水）

ワインフロート各種

（カシス、桃、みかん、巨峰、マスカット、ライチ）

DESSERT LIQUEUR
デザートカクテル（ホットOK）

杏仁（ディサローノ　アマレット）

バニラ（ボルスパルフェタムール）

チョコ（モッツァルト　チョコレート）

ヨーグルト（ヨーグリートリキュール）

アルコール度数 3.5％〜 オススメ：ソーダ割り

アルコール度数 5.5％〜 オススメ：ロック

 WINE COCKTAIL
ワインカクテル

ジン（ボンベイ　ドライ　ジン）

ラム（バカルディ　ゴールド　ラム）

モヒート（バカルディ　モヒート）

ウォッカ（ピナクル　ウォッカ）

各種　ロック・ウーロン・ソーダ
トニック・コーラ・ジンジャー
オレンジ・グレープフルーツ
ミルク　から割り方を選べます

アルコール度数 5.5％〜 オススメ：ウーロン割り

アルコール度数 3.8％〜 オススメ：ミルク割り

アルコール度数 4％〜 オススメ：ジンジャー割り

アルコール度数 3.8％〜 オススメ：ソーダ割り

アルコール度数 5％〜 オススメ：オレンジ割り

アルコール度数 5.3％〜 オススメ：トニック割り

アルコール度数 3.8％〜 オススメ：オレンジ割り

アルコール度数 6.3％〜 オススメ：グレープフルーツ割り

アルコール度数 6％〜 オススメ：ロック

アルコール度数 各種 約 6％〜

アルコール度数 5％〜 オススメ：ミルク割り

アルコール度数 6.5％〜 オススメ：ソーダ割り

アルコール度数 6％〜 オススメ：ミルク割り

アルコール度数 6.3％〜 オススメ：ウーロン割り

アルコール度数 7％〜 オススメ：ミルク割り

アルコール度数 6％〜 オススメ：トニック割り

アルコール度数 4.3％〜 オススメ：ミルク割り

アルコール度数 4％〜 オススメ：オレンジ割り

アルコール度数 10％〜 オススメ：トニック割り

アルコール度数 10％〜 オススメ：コーラ割り

アルコール度数 4.5％〜 オススメ：ソーダ割り

アルコール度数 10％〜 オススメ：ジンジャー割り

【冷凍フルーツ】
・ベリーミックス
・マンゴー
・パイン
・ラズベリー
・キウイ
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Dewar’s White
Label

Dewar’s 12th

Ballamtine’s Finest

Santory角

Four Roses Yellow Label 

Jack Daniels
Black

Maker’s Mark

Laphroaig 10th

The Glenlivet
12th

白州

山崎

響　Japanese harmony

厚岸 

SingleMalt Japanese
Wiskey
小寒

Bombay Dry Gin

 Bombay Sapphire

ohoro Gin
ラベンダー

KOMASA Gin
みかん

KOMASA Gin
ほうじ茶

9148 Craft
Gin
standard

BEER
ビール

GIN
ジン

KOKAGE
D R I N K  M E N U

価格は税込価格です
別途チャージ料　500円を頂戴致します

Free Drink（別紙メニュー）

アルコール飲み放題2,000-　ビール付き＋500-
120分飲み放題 ラストオーダー20分前

サッポロ黒ラベル（小瓶）生

Corona Extra

Hoegaarden White

SHOCHU
焼酎

海霧（じり）レモンサワー

薄野（すすきの）焼酎

からり芋

和ら麦

鏡月

【メキシコ】苦味が少なく、すっきりとした爽快な味わいが特徴

RAM
ラム酒

【ベルギー】華やかでフルーティー、かつスパイシーな味わいが特徴

【日本】⽢やかな⾹りと厚みのあるコク、ドライな後味が特徴

【アメリカ】刺激が少なく、シルクのようにしなやかで⽢い⼝当たりが特徴

【スコットランド】華やかな香りとスムースでなめらかな⼝当たりが特徴

【アメリカ】バニラやキャラメルの甘い⾹りと、スムースでまろやかな味わい

【スコットランド】ブレンド後、再度樽で寝かせる「ダブルエイジ製法」が特徴

【日本】旨さ長持ち⻨芽」を使⽤した、スッキリとした⽣ビール

【スコットランド】バニラや蜂蜜を思わせる華やかで甘い⾹り

【アメリカ】洋ナシやリンゴを思わせるフルーティーで華やかな香り

【スコットランド】強烈なヨード⾹と、⼒強いスモーキーさが最⼤の特徴

【イギリス】ジュニパーベリーの力強い⾵味とすっきりとした後味

【イギリス】深く華やかな香りとスムースな味わいが特徴

【北海道】ほのかな柑橘香とフレッシュでフローラルな⾹りが調和

【鹿児島】溢れんばかりのフレッシュで濃厚な⾹りと優しい⽢み

【釧路】道東の塩をアクセントに甘さ控えめでスッキリとした味わい

【北海道】チョコレートやナッツのような芳醇な香り、ほんのりビター

【鹿児島】「からり」としたキレの良い後味で、すっきりとした味わい

【福岡】吟醸酒を思わせるフルーティーで華やかな香り
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880ー

990ー

990ー

WHISKEY
ウィスキー

【山梨】軽快でキレの良い爽やかな味わいが最⼤の特徴

【大阪】ミズナラ樽由来の⽩檀（びゃくだん）のようなオリエンタルな余韻

【日本】⽩桃やはちみつを思わせる華やかな⾹りと、ミズナラ樽由来の奥深い余韻

Bacardi Gold
Ram

Captain Morgan 

【キューバ】バニラやバターキャラメル、アーモンドのような芳醇な風味

【アメリカ】バニラやトロピカルフルーツなどの香辛料を加えた世界的定番

【スコットランド】華やかな香りと、バニラやハチミツの滑らかな⽢さが特徴

【北海道】黒糖や干し柿のコクが調和し、後半にかけて⽣姜やスモーキーな余韻

【鹿児島】茶葉の芳醇で⾹ばしい⾹りと、優しい⽢み

【北海道】「和」の出汁素材をボタニカルに採用しているのが最⼤の特徴

【韓国】雪岳山（ソラクサン）系の天然水で仕上げた澄みきった味わい

FRUIT　WINE
果実酒

角玉　梅酒
【鹿児島】上品な⽢さとキレのある後味を両立

660ー

770ー

770ー

770ー

770ー

880ー

990ー

1,100ー

1,210ー

1,210ー

1,210ー

1,210ー

2,420ー

770ー

770ー

770ー

990ー

1,100ー

1,100ー

1,100ー

1,100ー

770ー

770ー

660ー

660ー

550ー

770ー

各種飲み方は
ロック・水割り・ソーダ割り・ストレートからお選びください



G 770-
コノスル　ピノノワール
/Cono Sur Pinot Noir 

B 4,950-
ロス ヴァスコス カベルネソーヴィニヨン
 /Los Vascos
Cabernet
Sauvignon

G 770-
コノスル　ゲヴェルツトラミネール
/Cono Sur Gewürztraminer

価格は税込価格です
別途チャージ料　500円を頂戴致します

Red Wine

B 9,900-
ブレッド＆バターピノ ノワール
 /Bread &
Butter
Pinot
Noir

White Wine

ロス ヴァスコス シャルドネ
 /Los Vascos Chardonnay 
 B 4,950-

ウィリアム フェーブル シャブリ
 /William Fevre
Chablis B 9,900-

B 4,400-Martini Brut 


B 16,500-Moët &
Chandon
Moët
Impérial

B 19,800-Veuve Clicquot Brut 

ウーロン茶

緑茶

アイスティー（ノンシュガー）

トニックウォーター

オレンジジュース　100％

アップルジュース　100％

 ALL 550-

グレープフルーツジュース　100％

660-クラフトコーラ

660-クラフトジンジャーエール

880-ペリエ

550-KOKAGE  Blend (Ice/Hot)　

660-エチオピア/Ethiopia（Hot）

550-アメリカ―ノ/Americano　(Hot)　

770-カフェラテ/Café latte　(Ice/Hot)　

660-デカフェ/Decafe（Hot）

550-紅茶/Ceylon Tea（Hot）

770-
ゴールデンハニーラテ
Golden Honey
Latte（Hot）

770-カフェモカ/Caffe mocha(Ice/Hot)　

770-抹茶ラテ/Matcha latte
(Ice/Hot)

770-ほうじ茶ラテ/Hojicha latte
(Ice/Hot)

770-ミルクココア/Milk Cocoa
(Ice/Hot)

ナチュラルレモネード
Natural lemonade 770-

Champagne
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550-エスプレッソ

炭酸水

KOKAGE
D R I N K  M E N U

G 770-
コノスル　カベルネソーヴィニヨン
/Cono Sur
Cabernet
Sauvignon

【チリ】イチゴやチェリーのような豊かな果実味と上品な酸味が特徴

【チリ】カシスやプラムの果実味とミントやスパイスの香りが特徴

【チリ】ボルドー譲りの気品あるエレガンスが調和した味わいが特徴

【アメリカ】果実味と樽熟成によるバニラやトーストの香ばしい⾵味

【チリ】ライチやバラのような華やかで非常にアロマティックな香り

G 770-
コノスル　ソーヴィニヨンブラン
/Cono Sur Sauvignon
Blanc
【チリ】柑橘類やハーブを思わせる爽やかな香りが特徴

【チリ】果実味と洗練されたエレガンスが融合した味わいが特徴

【フランス】ミネラル感、そしてピュアでエレガントな果実味が特徴

【イタリア】洋ナシやリンゴを思わせるフレッシュな香りと、酸味と旨

味が調和した力強くすっきりとした味わい

【フランス】3種のブドウが完璧に調和した。フルーティーな香りとし
なやかな口当たり、そして心地よい余韻が特徴

WINE
ワイン

Free Drink（別紙メニュー）
アルコール飲み放題2,000-　ビール付き＋500-
120分飲み放題 ラストオーダー20分前

SPARKLING WINE
スパークリングワイン

【フランス】白い花やベリーの豊かなアロマに、熟成によるブリオッシ

ュのような複雑な香りが重なる、エレガントで芳醇な味わい

CAFÉ CLASSICS
コーヒー&ラテ

SOFT DRINK
ソフトドリンク

550-



カルーアコーヒー

薄野（すすきの）珈琲

紅茶（ティフィン　ティー　リキュール）

緑茶（ヘルメス　グリーンティー）

FRUIT COCKTAIL
フルーツカクテル

OTHER
ジン　&　ラム酒　&　ウォッカ

CUSTOMIZE＋110YEN
【生フルーツ】
・いちご
・オレンジ
・りんご
・キウイ
・バナナ
・レモン
・ライム ※ 口頭でもお伺い致します

COFFEE & TEA
珈琲・紅茶カクテル

FREE DRINK
A L C O H O L　 O T H E R S

みかん（國盛　みかん）

白桃（奏）

ピーチ（レリティエ　ギュイヨ　ペシェ）

いちご（レジェクレームドストロベリー）

ぶどう（クレームド巨峰　紫）

マスカット（ミスティア）

マンゴー（マンゴヤン）

ライチ（ディタ）

カシス（レリティエ　ギュイヨ　カシス）

ハーブ（カンパリ）

梅酒（あらごし or　角玉）

キティ（赤ワイン　＊　ジンジャー）

カリモーチョ（赤ワイン　＊　コーラ）

オペレーター（白ワイン　＊　ジンジャー）

スピリッツァ（白ワイン　＊　炭酸水）

ワインフロート各種

（カシス、桃、みかん、巨峰、マスカット、ライチ）

DESSERT LIQUEUR
デザートカクテル（ホットOK）

杏仁（ディサローノ　アマレット）

バニラ（ボルスパルフェタムール）

チョコ（モッツァルト　チョコレート）

ヨーグルト（ヨーグリートリキュール）

アルコール度数 3.5％〜 オススメ：ソーダ割り

アルコール度数 5.5％〜 オススメ：ロック

 WINE COCKTAIL
ワインカクテル

ジン（ボンベイ　ドライ　ジン）

ラム（バカルディ　ゴールド　ラム）

モヒート（バカルディ　モヒート）

ウォッカ（ピナクル　ウォッカ）

各種　ロック・ウーロン・ソーダ
トニック・コーラ・ジンジャー
オレンジ・グレープフルーツ
ミルク　から割り方を選べます

アルコール度数 5.5％〜 オススメ：ウーロン割り

アルコール度数 3.8％〜 オススメ：ミルク割り

アルコール度数 4％〜 オススメ：ジンジャー割り

アルコール度数 3.8％〜 オススメ：ソーダ割り

アルコール度数 5％〜 オススメ：オレンジ割り

アルコール度数 5.3％〜 オススメ：トニック割り

アルコール度数 3.8％〜 オススメ：オレンジ割り

アルコール度数 6.3％〜 オススメ：グレープフルーツ割り

アルコール度数 6％〜 オススメ：ロック

アルコール度数 各種 約 6％〜

アルコール度数 5％〜 オススメ：ミルク割り

アルコール度数 6.5％〜 オススメ：ソーダ割り

アルコール度数 6％〜 オススメ：ミルク割り

アルコール度数 6.3％〜 オススメ：ウーロン割り

アルコール度数 7％〜 オススメ：ミルク割り

アルコール度数 6％〜 オススメ：トニック割り

アルコール度数 4.3％〜 オススメ：ミルク割り

アルコール度数 4％〜 オススメ：オレンジ割り

アルコール度数 10％〜 オススメ：トニック割り

アルコール度数 10％〜 オススメ：コーラ割り

アルコール度数 4.5％〜 オススメ：ソーダ割り

アルコール度数 10％〜 オススメ：ジンジャー割り

【冷凍フルーツ】
・ベリーミックス
・マンゴー
・パイン
・ラズベリー
・キウイ

- FreeDrink① -

当日利⽤OK 2名様から承ります
グラス交換をお願いしております

ラストオーダーは20分前です
別途チャージ料　500円を頂戴致します



Dewar’s White
Label

Ballamtine’s Finest

Santory角

Four Roses Yellow Label 

Bombay Dry
Gin

BEER
ビール

GIN
ジン

FREE DRINK

サッポロ黒ラベル（小瓶）生

SHOCHU
焼酎

海霧（じり）レモンサワー

薄野（すすきの）焼酎

からり芋

和ら麦

鏡月

RAM
ラム酒

【日本】⽢やかな⾹りと厚みのあるコク、ドライな後味が特徴

【スコットランド】華やかな香りとスムースでなめらかな⼝当たりが特徴

【日本】旨さ長持ち⻨芽」を使⽤した、スッキリとした⽣ビール

【スコットランド】バニラや蜂蜜を思わせる華やかで甘い⾹り

【アメリカ】洋ナシやリンゴを思わせるフルーティーで華やかな香り

【イギリス】ジュニパーベリーの力強い⾵味とすっきりとした後味

【釧路】道東の塩をアクセントに甘さ控えめでスッキリとした味わい

【北海道】チョコレートやナッツのような芳醇な香り、ほんのりビター

【鹿児島】「からり」としたキレの良い後味で、すっきりとした味わい

【福岡】吟醸酒を思わせるフルーティーで華やかな香り

WHISKEY
ウィスキー

Bacardi Gold
Ram

Captain Morgan 
【キューバ】バニラやバターキャラメル、アーモンドのような芳醇な風味

【アメリカ】バニラやトロピカルフルーツなどの香辛料を加えた世界的定番

【韓国】雪岳山（ソラクサン）系の天然水で仕上げた澄みきった味わい

FRUIT　WINE
果実酒

角玉　梅酒
【鹿児島】上品な⽢さとキレのある後味を両立

各種飲み方は
ロック・水割り・ソーダ割り・ストレートからお選びください

A L C O H O L　 O T H E R S

WINE
ワイン

Red Wine　Heart
Reef（カベルネ・シラーズ）
White Wine　Heart
Reef（シャルドネ）

アイスティー（ノンシュガー）

KOKAGE  Blend (Ice/Hot)　

アメリカ―ノ/Americano　(Hot)　

紅茶/Ceylon Tea（Hot）

エスプレッソ

CAFÉ CLASSICS
コーヒー&ラテ

ウーロン茶

緑茶

トニックウォーター

オレンジジュース　100％

アップルジュース　100％

グレープフルーツジュース　100％

クラフトコーラ

クラフトジンジャーエール

炭酸水

SOFT DRINK
ソフトドリンク

- FreeDrink② -

当日利⽤OK 2名様から承ります
グラス交換をお願いしております

ラストオーダーは20分前です
別途チャージ料　500円を頂戴致します


	KOKAGE
	FOOD MENU
	ADVANCE
	先付けの一品
	ナッツとドライフルーツ

	道産クリームチーズと3種ハムの盛り合わせ

	APPETIZER
	前菜
	道産モッツァレラチーズのカプレーゼ
	スモークサーモンと黒オリーブのカルパッチョ
	ハモンセラーノロゼプレート

	SOUP
	スープ
	【数量限定】本日の自家製スープ

	PIZZA
	焼きたてピザ
	モッツァレラとリコッタチーズのバジルソース
	クワトロフォルマッジ・ビアンカ
	トマトと国産バジルのマルゲリータ
	【期間限定】内容はQRコードメニューからご確認下さい
	ALL 2,200-


	POTATO FRIES
	揚げたてポテトフライ
	ブラックトリュフ〜オイルとパルメザン
	溢れるチーズ〜ホットサルサ乗せ
	シナモン香るスパイシービーフカレー
	溺れる甘さのメープルバター
	ALL 990-


	ASSORTED MEAT PLATTER
	肉料理
	2種のグリルチキンと道産ナチュラルチーズ

	DESSERT
	食後のデザート
	KOKAGEパフェ
	生チョコレート
	本日のアイスクリーム
	自家製コーヒーゼリー
	焼きたてワッフル（バナナブリュレ）
	大人のアフォガード※アルコール入り （カルーア、紅茶、巨峰）


	KOKAGE
	COCKTAIL MENU
	ALL 770-
	Free Drink
	COFFEE & TEA
	FRUIT COCKTAIL
	みかん（國盛　みかん）
	白桃（奏）
	ピーチ（レリティエ　ギュイヨ　ペシェ）
	いちご（レジェクレームドストロベリー）
	ぶどう（クレームド巨峰　紫）
	マスカット（ミスティア）
	マンゴー（マンゴヤン）
	ライチ（ディタ）
	カシス（レリティエ　ギュイヨ　カシス）
	ハーブ（カンパリ）

	WINE COCKTAIL
	キティ（赤ワイン　＊　ジンジャー） カリモーチョ（赤ワイン　＊　コーラ） オペレーター（白ワイン　＊　ジンジャー） スピリッツァ（白ワイン　＊　炭酸水） ワインフロート各種 （カシス、桃、みかん、巨峰、マスカット、ライチ）
	カルーアコーヒー
	薄野（すすきの）珈琲
	紅茶（ティフィン　ティー　リキュール）
	緑茶（ヘルメス　グリーンティー）

	DESSERT LIQUEUR
	杏仁（ディサローノ　アマレット）
	バニラ（ボルスパルフェタムール）
	チョコ（モッツァルト　チョコレート）
	ヨーグルト（ヨーグリートリキュール）

	OTHER
	ジン（ボンベイ　ドライ　ジン）
	ラム（バカルディ　ゴールド　ラム）
	モヒート（バカルディ　モヒート）
	ウォッカ（ピナクル　ウォッカ）

	CUSTOMIZE＋110YEN


	KOKAGE
	DRINK MENU
	Free Drink（別紙メニュー）

	BEER
	ビール
	サッポロ黒ラベル（小瓶）生

	WHISKEY
	ウィスキー

	RAM
	ラム酒

	GIN
	ジン

	SHOCHU
	焼酎
	海霧（じり）レモンサワー
	薄野（すすきの）焼酎
	からり芋
	和ら麦
	鏡月

	FRUIT　WINE
	果実酒
	角玉　梅酒


	KOKAGE
	DRINK MENU
	Free Drink（別紙メニュー）

	CAFÉ CLASSICS
	コーヒー&ラテ

	WINE
	ワイン
	Red Wine
	G 770-
	G 770-
	B 4,950-
	B 9,900-

	White Wine
	G 770-
	G 770-
	B 4,950-


	SOFT DRINK
	ソフトドリンク
	B 9,900-


	SPARKLING WINE
	スパークリングワイン
	B 4,400-

	Champagne
	B 16,500-
	ALL 550-
	B 19,800-



	FREE DRINK
	ALCOHOL　OTHERS
	FRUIT COCKTAIL
	フルーツカクテル
	みかん（國盛　みかん）
	白桃（奏）
	ピーチ（レリティエ　ギュイヨ　ペシェ）
	いちご（レジェクレームドストロベリー）
	ぶどう（クレームド巨峰　紫）
	マスカット（ミスティア）
	マンゴー（マンゴヤン）
	ライチ（ディタ）
	カシス（レリティエ　ギュイヨ　カシス）
	ハーブ（カンパリ）
	梅酒（あらごし or　角玉）


	WINE COCKTAIL
	ワインカクテル
	キティ（赤ワイン　＊　ジンジャー） カリモーチョ（赤ワイン　＊　コーラ） オペレーター（白ワイン　＊　ジンジャー） スピリッツァ（白ワイン　＊　炭酸水） ワインフロート各種 （カシス、桃、みかん、巨峰、マスカット、ライチ）

	COFFEE & TEA
	珈琲・紅茶カクテル
	カルーアコーヒー
	薄野（すすきの）珈琲
	紅茶（ティフィン　ティー　リキュール）
	緑茶（ヘルメス　グリーンティー）

	DESSERT LIQUEUR
	デザートカクテル（ホットOK）
	杏仁（ディサローノ　アマレット）
	バニラ（ボルスパルフェタムール）
	チョコ（モッツァルト　チョコレート）
	ヨーグルト（ヨーグリートリキュール）

	OTHER
	ジン　&　ラム酒　&　ウォッカ
	ジン（ボンベイ　ドライ　ジン）
	ラム（バカルディ　ゴールド　ラム）
	モヒート（バカルディ　モヒート）
	ウォッカ（ピナクル　ウォッカ）

	CUSTOMIZE＋110YEN
	【生フルーツ】 ・いちご ・オレンジ ・りんご ・キウイ ・バナナ ・レモン ・ライム
	【冷凍フルーツ】 ・ベリーミックス ・マンゴー ・パイン ・ラズベリー ・キウイ


	FREE DRINK
	ALCOHOL　OTHERS
	BEER
	ビール
	サッポロ黒ラベル（小瓶）生

	FRUIT　WINE
	果実酒
	角玉　梅酒

	WHISKEY
	ウィスキー
	Dewar’s White Label
	Ballamtine’s Finest
	Santory角
	Four Roses Yellow Label


	GIN
	RAM
	ジン
	ラム酒
	Bacardi Gold Ram
	Captain Morgan
	Bombay Dry Gin


	SHOCHU
	焼酎

	WINE
	ワイン
	Red Wine　Heart Reef（カベルネ・シラーズ）
	White Wine　Heart Reef（シャルドネ）


	CAFÉ CLASSICS
	コーヒー&ラテ

	SOFT DRINK
	ソフトドリンク
	海霧（じり）レモンサワー
	薄野（すすきの）焼酎
	からり芋
	和ら麦
	鏡月



